Catering Wielkanocny

Spedz Swifgta z bliskimi — bez godzin w kuchni.
Przygotujemy dla Ciebie tradycy]'ne dania wielkanocne w domowym, a zarazem
Clcganckim wydaniu. Swieze sktadniki, dopracowanc receptury i smak, ktéry Zachwyci
Twoich Gosci.

Zamow catering do domu i ciesz si¢ spokojna, pyszna Wielkanoca.




PRZEKASKI :

Schab ze sliwka — 70zl/0,5kg
Rolada z boczku pieczona w ziotach — 65z1/0,5kg
Pasztet swiateczny z sosem zurawinowym- sozt/o,5kg
Pasztet z dzika z orzechami — SOZl/OSkg
Potmisek migs pieczonych -120z/0,5kg
Tymbaliki z drobiu — rozl/szt
Tatar z fososia z kaparami — 30zl/100g
Tatar z tunczyka z awokado i mango — 50zt/100g
Roladki z fososia z musem chrzanowym — 18z1/1szt
Sledz w oleju z cebula — 552t/0,5kg
SledZ w $mietanie z jablkiem — 60zl/o,5kg
Jajka faszerowane smazone z pieczarkami — 40z1/ 6 potowek
Jajka faszerowane z szynkg- 30z1/ 6 potowek
Jajka faszerowane z chrzanem- 30zl/ 6 potowek
Jajka faszerowane z koperkiem-30z1/ 6 polowek
Jajka faszerowane z lososiem-30z1/ 6 potowek

Kotleciki jajeczne sosem tatarskim— 302}/ 6szt

ZUPY
Zurek tradycyj ny z jajkiem 1 biah} kielbasz} - 132zt /300m1
Wykwintna zupa z borowikow- 47zt /300ml

Rosol z pieroikami -29 Zt /300m]

DANIA GEOWNE:
Confitowana noga z kaczki, baba ziemniaczana, sos z owocow leénych— 64 zl/porcjzl
Losos pieczony z ziemniakami w ziotach, biata kapusta z koperkiem- 65z1/porcja

Pieczona w calosci kaczka z jab]fkiem -ok.2 kg /190 71

Policzki wolowe duszone w czerwonym winie, puree, buraczki karmelizowane- 79zt/porcja




SALATY
Salatka Cezar z krewetkami — 69z1/0,5kg
Satatka cezar z kurczakiem — 59z1/0skg
Salatka ziemniaczana ze sledziem — 65z1/0,5kg

Satatka jarzynowa -45z1/0,5kg

DESERY :
Mazurek -140zl/1kg
Babka piaskowa — 9521/ ok 700g
Sernik z bialg czekolada- 16021/ ok 1,2kg
Keks -120z1 /szt ok 700g

DODATKI :

Sos tatarski z kurkami -20 zt/ 1508
Cwikla z chrzanem -16 zt /1508
Kluski slaskie- 3521/kg
Bagietka korzenna- 35z1/szt

Satatka z czerwonej kapusty z zurawing- 35zt/kg

Zamowienia przyjmujemy do 01.04.20261
i.poplawska@cristal.com.pl / marketing@cristal.com.pl
tel. 695 302 508

Odbiory cateringu w dniu 04.04.20261

ZamoOwienia min. o,skg




